
Carpaccio di zucchine con fiori di zucchina 
ripieni di ricotta e pecorino G................................14,50 €
Zucchini Carpaccio | Zucchiniblüten gefüllt mit Ricotta und Pecorino
Courgette Carpaccio | Courgette flowers stuffed with ricotta and pecorino

Carpaccio di polpo con finferli saltati in padella N...........21,50 €
Oktopus Carpaccio | gebratene Pfifferlinge 
Octopus carpaccio | pan-fried chanterelles 

Insalata mista con gamberetti selvatici argentini e avocado B....29,50 €
Gemischter Salat | argentinische Wildgarnelen | Avocado
Mixed salad | Argentine wild prawns | Avocado

Panzerotti ripieni di asparagi e mascarpone 
in salsa di pomodori Datterini A1,C,G...........................18,50 € 
Panzerotti gefüllt mit Spargel und Mascarpone | Datterinitomatensauce
Panzerotti filled with asparagus and mascarpone | Datterini tomato sauce

Risotto con gamberetti e polpa 
di mare in salsa al lime B,G,L,N................................22,50 €
Risotto | Garnelen | Kammmuschelfleisch | Limettensauce
Risotto | Prawns | Scallop meat | Lime sauce

Filetto di orata in salsa alle erbe 
con contorno del giorno  A1,G,L.................................27,50 €
Doradenfilet | Kräutersauce | Tagesbeilage 
Sea bream fillet | Herb sauce | Side dish of the day 

Scaloppina di vitello con finferli in salsa di vino bianco, 
accompagnata da patate A1,G,L...................................33,50 €
Kalbsscalopinna | Pfifferlingen | Weißweinsauce | Kartoffeln
Veal scaloppine | Chanterelles | White wine sauce | Potatoes 

Anguria A1,C,6.....................................................8,50 €
Wassermelone
Watermelon

Portion Trüffel...................................................8,00 €  

EMPFEHLUNGSKARTE

*Erläuterung zu den Zusatzstoffen siehe letzte Seite
Wir halten eine separate Allergikerkarte vor. Fragen Sie unsere Mitarbeiter im Service.


