
Carciofi grigliati e marinati con prosciutto di parma olive.......19,50 €
Gegrillte und marinierte Artischocken | Parmaschinken | Oliven
Grilled and marinated artichokes | Parma ham | Olives

Carpaccio di polpo con asparagi verdi e citronette N..............24,50 €
Oktopus-Carpaccio | grüner Spargel | Zitronensaft
Octopus carpaccio | green asparagus | lemon juice

Carpaccio di zucchine con formaggio di capra caramellato G....15,50 €
Zucchini-Carpaccio | karamellisiertem Ziegenkäse
Courgettte carpaccio | with caramelised goat’s cheese

Risotto con asparagi verdi, pettine di mare e pomodorini 
in salsa al vino bianco G,L,I,N.................................24,50 € 
Risotto | grüner Spargel | Kammmuschelfleisch | Kirschtomaten | Weißweinsauce
Risotto | green asparagus | scallop meat | cherry tomatoes | white wine sauce

Panciotti ripieni con asparagi 
e mascarpone in salsa al parmigiano A1,C,G.....................19,50 €
Panciotti gefüllt mit Spargel und Mascarpone | Parmesansauce
Panciotti stuffed with asparagus and mascarpone | Parmesan sauce

Coniglio alla cacciatora con taccole e patate A1,I,L,G.........26,50 €
Kaninchen Cacciatore | Zuckerschoten | Kartoffeln
Rabbit Cacciatore | Sugar snap peas | Potatoes

Filetto di branzino alla ligure, con patate olive 
taggiasche pomodorini e salsa al vino bianco D,L,I.............29,50 €
Seebarschfilet nach ligurischer Art | Kartoffeln | Taggiasca-Oliven | 
Kirschtomaten | Weißweinsauce
Ligurian-style sea bass fillet | Potatoes | Taggiasca olives | 
Cherry tomatoes | White wine sauce

Duetto di dolci della casa A1,C,G................................9,50 €

Portion Trüffel...................................................8,00 €  

EMPFEHLUNGSKARTE

*Erläuterung zu den Zusatzstoffen siehe letzte Seite
Wir halten eine separate Allergikerkarte vor. Fragen Sie unsere Mitarbeiter im Service.


