
Crema di zucca con gamberetti, semi e olio di zucca B,I...........14,50 €
Kürbiscreme | Garnelen | Kürbiskernöl
Pumpkin cream | Prawns | Pumpkin seed oil

Guazzetto di moscardini alla luciana con crostini di pane N,L,I...14,50 €
Tintenfischeintopf nach Luciana-Art | Croutons
Luciana-style squid stew | Croutons

Cozze al vino bianco con datterini e pane tostato N,L,I,A1......14,50 €
Muscheln | Weißwein | Datterini-Tomaten | geröstetem Brot
Mussels | White wine | Datterini tomatoes | Toasted bread

Risotto con zucca e gorgonzola L,I,G............................18,50 € 
Risotto | Kürbis | Gorgonzola
Risotto | Pumpkin | Gorgonzola

Ravioli ripieni con zucca in salsa al burro e salvia.........19,50 €
Ravioli gefüllt mit Kürbis | Butter- Salbeisauce
Ravioli stuffed with pumpkin | Butter and sage sauce

Pappardelle al ragú di manzo L,I,G..............................24,50 €
Pappardelle | Rinderragú
Pappardelle | Beef ragù

Seppia al vino bianco, con timo, 
datterini e contorno di verdure L,I............................29,50 €
Tintenfisch | Weißwein | Thymian | Datteltomaten | Gemüse
Cuttlefish | White wine | Thyme | Date tomatoes | Vegetables

Scaloppina di vitello con salsa 
ai funghi porcini e verdure G,L,I...............................37,00 €
Kalbsschnitzel | Sauce mit Steinpilzen | Gemüse
Veal cutlet | Sauce with porcini mushrooms | Vegetables

Crème brûlée G,C..................................................9,50 €

Portion Sommer Trüffel............................................8,00 €  

EMPFEHLUNGSKARTE

*Erläuterung zu den Zusatzstoffen siehe letzte Seite
Wir halten eine separate Allergikerkarte vor. Fragen Sie unsere Mitarbeiter im Service.


